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Evite que las plagas se 
establezcan en zonas 
parcialmente cerradas.

Record who, what, where, 
when and how equipment 
was cleaned and sanitized. 

LIMPIEZA Y SANEAMIENTO DEL EQUIPO DE COSECHA
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Registre quién, qué, dónde, 
cuándo y cómo se ha limpiado 
y desinfectado el equipo.

Inspect harvest containers 
for cracks and breaks 
to prevent contamination.
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Store harvest containers 
on clean surfaces to 
prevent contamination.

Food contact surfaces
must be cleaned regularly
and sanitized as necessary.

Las superficies que entran 
en contacto con los 

alimentos deben limpiarse 
regularmente y desinfectarse 
cuando sea necesario.

Scrub with detergent to remove 
dirt and debris before sanitizing.

Use approved sanitizers
 on food contact 
surfaces as directed 

on the label.

Inspeccione los contenedores 
de cosecha en busca de grietas 

y roturas para evitar 
la contaminación.

Restriegue con detergente para 
eliminar la suciedad y los residuos 

antes de desinfectar.

Enjuague las superficies 
con agua potable para 
eliminar el detergente 

y la tierra.

Guarda los contenedores 
de cosecha en 

superficies limpias para 
evitar la contaminación.

Utilice desinfectantes 
aprobados en las 

superficies que entran 
en contacto con los 
alimentos, según las 

indicaciones de la etiqueta.

Rinse surfaces with 
potable water to remove 
detergent and soil.

Prevent pests from
becoming established in 
partially enclosed areas. 


